
 

 

 

 

 

 

 

Ultra concentré                  Séquestrant          Eaux dures & douces 

PROPRIÉTÉS : 
GREEN-Line vaisselle machine concentré est formulé pour le nettoyage mécanique de la vaisselle. Il convient 
pour toutes les qualités d’eaux, grâce à son pouvoir séquestrant. 
Convient à tout type de lave-vaisselle professionnel (machine à capot type mono-zone ou convoyeur type 
multi-zones), pour machines moyens et gros débits et des vaisselles difficiles à salissures importantes. 
������ Une formule concentrée aux multiples avantages : 
✔ Optimise le stockage et le recyclage grâce à son format économique. 
✔ Réduit l’impact du transport en limitant le volume des produits. 
✔ Composé à 66 % d’ingrédients d’origine végétale et minérale. 

DOSAGE : 
Utiliser le produit avec un doseur automatique de lavage vaisselle et adapter la concentration en fonction de 
la dureté de l’eau. Consultez votre mairie ou le site du ministère chargé de la santé ou votre facture d’eau 
pour connaître la dureté de l’eau de votre région. Température optimale de lavage : entre 60 et 65°C. (Sans 
dépasser 65°C). Ajouter en complément le DRY’R pour un résultat optimal. 
En machine industrielle : en injection automatique (voir tableau ci-dessous). 

Dosage en g/L selon la dureté de l’eau (TH°) : 
Eau douce au dessous 16° TH 0.25 à 0.5 g/L 

Eau moyennement dure Entre 16 et 24° TH 0,5 à 0.75 g/L 
Eau dure Au dessus 24° TH 0.75 à 1 g/L 

PRECAUTIONS D’EMPLOI & STOCKAGE : 
Les recommandations complètes relatives aux précautions de stockage, d’usage et d’élimination du produit 
sont disponibles sur la fiche de sécurité du produit, disponible sur demande.  
Respecter les précautions d’emploi.  
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LEGISLATIONS :  
Conforme à la biodégradabilité des détergents (règlement CE N° 648/2004).  
Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver en contact des 
denrées alimentaires (Arrêté du 08/09/1999 et ses amendements).  
Uniquement pour usage professionnel.  

CARACTÉRISTIQUES : 
Aspect : Liquide limpide incolore à jaune/orangé 
Ph à 1% : > 11.50 
Densité à 20°C : 1.315 g/cm3 +/- 0.015 

CONDITIONNEMENT : 

 

 

Danger 

UN3266 

 
Bidon de 10L 

Ref. ADISCO  
114219 

Ref. Fournisseur  
620534 
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