
 

 

 

 

 

 

 

Parfum citron                Désinfectant                                     Dégraissant 

PROPRIÉTÉS : 
Ce plonge désinfectant convient parfaitement au lavage et au trempage de la vaisselle. S'utilise pour le 
nettoyage avec désinfection. Son pouvoir moussant, dégraissant, mouillant et désinfectant en fait un 
produit de choix là où un lavage et une désinfection s'imposent. 

DOSAGE : 
Diluer le produit dans une eau tiède à 40°C. 
- Nettoyage : s’utilise de 2 à 5 g/l d’eau. 
- Désinfection : Se référer au tableau ci-dessus. 
- Laisser tremper la vaisselle dans l’eau de 5 à 60 minutes selon l’efficacité recherchée. 
Bien rincer à l’eau claire 

NORMES 
* EN CONDITIONS DE SALETÉ 

GÉNÉRALE 

SOUCHES TEMPS DE CONTACT DILUTION 

* Bactéricide EN 1276 

Pseudomonas aeruginosa, 
Escherichia coli, 

Staphylococcus aureus et 
Enterococcus hirae. 

 

5 min à 40°C 1% 

* Bactéricide EN 1276 
Salmonella enterica et Listeria 

monocytogenes. 
5 min à 20°C 1% 

* Levuricide EN 1650 
Candida albicans. 

 
5 min à 40°C 1.5% 

* Fongicide EN 1650 Aspergillus brasiliensis. 15 min à 40°C 1.5% 

* Virucide EN 14476 
Coronavirus bovin, ATTC VR-874 

 
5 min à 40°C 5% 

* Virucide EN 14476 Murine parvovirus 5 min à 40°C 10% 

* Virucide EN 14476 
Adenovirus, Poliovirus et 

Norovirus. 

60 min à 20°C 
 
 

10% 

PRECAUTIONS D’EMPLOI & STOCKAGE : 
Les recommandations complètes relatives aux précautions de stockage, d’usage et d’élimination du produit 
sont disponibles sur la fiche de sécurité du produit, disponible sur demande.  
Respecter les précautions d’emploi.  
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LEGISLATIONS :  
Conforme à la biodégradabilité des détergents (règlement CE N° 648/2004).  
Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver en contact des 
denrées alimentaires (Arrêté du 08/09/1999 et ses amendements). 
Uniquement pour usage professionnel.  
Utiliser les biocides avec précaution 
TP4 : Désinfectants pour les surfaces en contact avec les denrées alimentaires et les aliments pour animaux. 

CARACTÉRISTIQUES : 
Aspect : Liquide limpide visqueux jaune 
Ph : 6.5 +/- 1.5 
Densité à 20°C : 1.02 g/cm3 +/- 0.02 
Parfum : Citron 
Matière active :   CHLORURE DE N-ALKYL(C12-C16)-N,N-DI- 

MÉTHYL-N-BENZYLAMMONIUM [ADBAC/BKC 
(C12-C16)], [CAS 68424-85-1], 60.00 g/kg 

CONDITIONNEMENT : 

 

 

 

 

 

Danger 

UN3082 

 
Carton 2x5L 

Ref. ADISCO  
114207 

Ref. Fournisseur  
622083 
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